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Rijec dobrodoslice

Znate li §to je slavni redatelj Alfred Hitchcock rekao o Zadru? Za vrijeme svog
boravka u ovom divnom gradu nije se mogao dovoljno nadiviti zalasku sunca te
je, potpuno oCaran izjavio kako je zadarski zalazak sunca liepSi ¢ak i od onog u
Key Westu na Floridi, u koji je bio posve zaljublien. Stoga svim dragim ¢lanovima
Hrvatskoga gastronomskog udruzenja i udruge Chaine des Rotisseurs Hrvatska
zelimo izraziti toplu i srdacnu dobrodoslicu u Zadar i iznimno nas veseli $to cete
svojom prisutnoscu uvelicati na$ drugi Grand Chapitre.

Za druzenje i uzivanje ove godine s gustom smo odabrali Zadar, jedan od najstarijih
hrvatskih gradova, kontinuirano naselien ve¢ vise od 2 tisu¢e godina. Kao jedna od
najvaznijin jadranskih luka kroz cijelu povijest, od starih Liburna pa Rimljana sve do
Republike Venecije i Austrijskog Carstva, Zadar je grad arobne i burne proslosti
koji je ba$ uvijek Cuvao svoju vaznost, a sve putnike i pisce pozivao na posebnu
avanturu. No, iako je grad proSlosti koji Cuva jedne od najstarijih gradskih zidina
u Europi, koje potjeCu iz 12. stolje¢a i nalaze se na popisu UNESCO-ve Svjetske
bastine, Zadar je i prava hrvatska pri¢a buducnosti, kao grad koji je pokretac
svjetski neobicnih i kreativnih projekata, poput jedinstvenih morskih orgulja.

Jedan poznati pisac je rekao da je ¢ovjek stvoren za najvece uzitke i upravo to
smo vam mi pripremili: od kreativne kuharske radionice Paula Ivica, vrhunskog
chefa hrvatskih korijena i viasnika iznimnih restorana, avanture istrazivanja in-
trigantnog Maskovica Hana i OPG-a Masvin, uzivanja u maslinama, ulju, vinu i
delicijama do posebnih gastronomskih ¢arolija u Restaurantu Niko, foodie oazi
Corte Restorana i Konobi Griblja. Pozivamo vas i u avanturu brodom, otkrivanje

tajni drevnih ulica ovoga grada i svih neobicnih divota ovoga kraja.

Zahvaljuiemo vam §to cete prisustvovati najve¢em gurmanskom skupu ove
godine u Hrvatskoj, u ime rukovodstva udruge Chaine des Rotisseurs Hrvatska
i nasih domacina, profesionalnih partnera hotelskog lanca Falkensteiner Hotels
and Residences koji se brinu da sve $to smo zazeljeli protekne najbolie moguce. |
bas kako tvrdi Paul Ivi¢, uz moj mali dodatak: uz to $to predstavlja vrhunski uzitak
za bas sva Cula, hrana stvarno zblizava ljude jer ne zahtijeva zajednicki jezik —

jedino Sto nam treba je dobra dusa, $to sasvim sam siguran, svi mi ve¢ imamo.

Carolije vas &ekaju i nadamo se da Gete uZivati u njimal Zelimo vam jo$ jednom

srdac¢nu dobrodoslicul

Vive la Chaine!

Dalibor Greganic
Bailli Délegue du Bailliage National
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Zadar

Dobrodosli u grad Zadar, grad iznimne 3000-ljetne povijesti i izuzetno vrijednog kulturnog

naslijeda, grad koji ¢e Vam uvijek iznova ponuditi nesto novo i posve originalno. Smjesten
u samom srcu Jadrana, Zadar Cini urbano srediste Sjeverne Dalmacije kao administrativni,
privredni, kulturni i politicki centar regije u kojem zivi 92.000 stanovnik. Posebnost grada
neodoljiva je za postovatelje i ljubitelie povijesnih spomenika i kulturne bastine, umjetnike,
turiste i njegove gradane. Zadar je i grad u kojem je velik prostor ostavljen pjeSacima; Setnja
uglacanim kamenim ulicama grada postat ¢e Setnja kroz povijest, ali i doZivljaj suvremenog
Zivota. Kao grad spomenik okruzen povijesnim zidinama, Zadar je prava riznica arheoloskog
i spomenickog blaga anti¢kog, srednjovjekovnog i renesansnog razdoblja kao i brojnih
suvremenih arhitektonskih ostvarenja poput prvih Morskih orgulja na svijetu. Visestoljetna burna
povijest, razaranja i stvaranja ostavili su oZilike, ali i brojne zapise vremena, danasnju vrijednu
spomenicku bastinu grada. Iz svih povijesnih razdoblja saCuvane su brojne crkve i spomenici
kulture na kojima su vidljiva umjetnic¢ka graditeljstva svih stilova. Njih 70-ak nalazi se u samoj
povijesnoj jezgri grada, dok njegovi ostali dijelovi s uzom i Sirom okolicom broje preko 600
nepokretnin spomenika kulture. Jos prije Cetrdesetak godina Alfred Hitchcock proglasio je
zadarski zalazak Sunca ,najliepsim na svijetu“. S njegovim mislienjem slazu se i brojni turisti
koji uZivaju u pogledu na zagrljaj mora, zalazec¢eg Sunca i neba uz zvukove svjetski poznatih
Morskih orgulja i Caroliju svjetlosti nove urbane instalacije Pozdrav Suncu.

Zemljopisni poloZaj

Smjesten u samom srcu Jadrana, Zadar &ini urbano srediSte Sjeverne Dalmacije kao
administrativni, privredni, kulturni i politicki centar regije u kojem zivi 92.000 stanovnika. Grad
Zadar lako je dostupna destinacija kopnom, morem i zrakom. Ima odli¢nu prometnu infrastrukturu,
kojom je izravno spojen s ostalim vec¢im gradovima Republike Hrvatske: Zagrebom, Rijekom,
Splitom i Dubrovnikom, te izuzetne kapacitete i suvremenu uslugu brojnih marina. Putnicka luka
kao i nova turisticka luka za cruisere smjeStene su na samom Poluotoku (starom dijelu grada),



Sto dolazak u Zadar trajektom ili brodom zbog grandioznog pogleda na cijeli grad Cini uistinu
jedinstvenim dozivljajem. Zraéni promet, iako s male, ali suvremene medunarodne zracne luke (9
km udaljene od centra), spaja Zadar s vecim hrvatskim gradovima te nekim glavnim europskim
gradovima (London, Dublin, Berlin, Stockholm, Be¢, Edinburgh, Prag, ZUrich, Stuttgart, Kéin,
Dusseldorf, Pisa). Od Zagreba, Rijeke ili Splita dijeli ga svega par sati voZnje suvremenim auto-
cestama.lzrazito razvedena obala, otoci i netaknuta priroda mame brojne nauti¢are upravo na
ovo podrucje. Arhipelag koji broji 24 veca i ak 300-tinjak malih otocica i hridi, 3 parka prirode
- TelaScica, Sjeverni Velebit i Vransko jezero te 5 nacionalnih parkova - Paklenica, Plitvice,
Kornati, Krka i Velebit svrstavaju Zadar i njegovu okolicu u sam vrh turistiC¢ke ponude Hrvatske.

Powvijest

Zadar je drevni grad, sagraden na sredistu hrvatskog Jadrana, prepun je povijesnih i kulturnih
znamenitosti. Star tri tisu¢e godina, grad duge, burne i dinami¢ne povijesti, Cesto rusen,
pliatkan, razaran, svaki je put iz ruSevina nicao jaci, liepsi i bogatiji. U povijest se Zadar prvi put
javija u 4. st. pr.n.e. kao naselje ilirskog plemena Liburna - spominje se oblik imena Jader, a
prolazedi povijesni put ime se mijenja u ldassa (grcki izvor), Jadera (rimski izvor), Diadora, Zara
(za vladavine Venecije i kasnije Italije) do danasnjeg imena Zadar. U 7. stolie¢u Zadar postaje
srediste (glavni grad) bizantskog temata (provincije) Dalmacije. Pocetkom 9. stolje¢a Zadar se
spominje kao sjediste biskupa Donata i bizantskog vode Paulusa. U tom vremenu podize se
na rimskom forumu crkva Svetog Trojstva, danas Svetoga Donata, za koju se moze reci da je
znamen grada Zadra. Godine 1202. grad spaljuju i osvajaju Krizari i Mle¢ani. Nakon Venecije
vlast nad Zadrom po prvi put preuzimaju Austrijanci (1797. g.), a potom Francuzi od 1806. do
1813. godine. Druga austrijska vlast potrajala je sve do 1918. g., a Zadar i dalje zadrzava status
glavnog grada Kraljevine Dalmacije i sjediste je Dalmatinskog sabora (osnovano 1861.) i crkvene
metropolije za Citavu Dalmaciju.

Rapallskim ugovorom Zadar je 1920. pripojen Italiji kao enklava na isto¢noj obali Jadrana. U
njenom sastavu Zadar je ostao sve do konca Drugog svjetskog rata u kojem je tijekom teskih
saveznickih bombardiranja razoreno 80% povijesne jezgre grada. Gotovo potpuno razoren i
napusten kona¢no je pripojen Hrvatskoj (u okviru Federativne Jugoslavije).



Nakon proglasenja neovisnosti Republike Hrvatske i srpske agresije na Hrvatsku, grad Zadar
i njegovo zalede napadnuti su u listopadu 1991. nevidenom silom kako bi se osvajili i unistili.
Sam grad bio je u potpunom okruzenju viSe puta granatiran i najbrutalnije razaran, a znatno
je oStecena i zadarska spomenicka bastina.

Danas je grad sacuvani spomenik razli¢itih povijesnih vremena i kultura, koje su postavile
granice i vidljive konture njegova urbana izgleda.

Klima

Zahvaljujuci svom geografskom polozaju Zadar se odlikuje blagom mediteranskom klimom (topla
i suhaljeta, te blage i kiSovite zime) Sto se oituje u prekrasnoj mediteranskoj vegetaciji s ponekim
egzoti¢nim subtropskim primjerkom u zadarskim gradskim parkovima. Prosjec¢na temperatura
zraka ljeti iznosi 25°C, zimi 7°C, dok je lietna srednja vrijednost temperature mora 23°C.

Znamenitosti

Iz svih povijesnih razdoblja saCuvane su brojne crkve i spomenici kulture na kojima su vidljiva
umijetnicka graditeljstva svih stilova, od rimskog doba preko srednjeg vieka do modernog
graditeljstva. Njih 70-ak nalazi se u samoj povijesnoj jezgri grada, dok njegovi ostali dijelovi
s uzom i Sirom okolicom broje preko 600 nepokretnih spomenika kulture. Predstavit ¢emo
Vam nekoliko najistaknutijin kulturnin znamenitosti stare jezgre grada:

Crkva Sv. Donata simbol je grada Zadra i najpoznatija monumentalna gradevina u Hrvatskoj
iz ranog Srednjeg vijeka (9. stolie¢e). To je okrugla predromanic¢ka crkva koja se do 15.
stolje¢a nazivala crkva Sv. Trojstva, a od tada nosi ime Sv. Donat, po biskupu koji ju je dao
sagraditi.

Zadarska katedrala sv. Stosije (Anastazije) je trobrodna romani¢ka gradevina, ujedno i na-
jveca crkva u Dalmaciji. Sagradena je u dva navrata, u 12. i 13. st., sa saCuvanom starijom
iz 9.1 11. st., koja se uzdigla na mjestu starokrS¢anske bazilike.

Trobrodna bazilika s tri bogato ukrasene polukruzne apside, romanickog stila, ime je dobila
po Sv. Kr§evanu muceniku, zastitniku grada Zadra koji krasi i grb grada.

Crkva Sv. Kr3evana i zvonik do nje jedini su saCuvani dio nekad prostrane benediktinske
opatije, zacete jo$ u ranome srednjem vijeku.



Atrakcije

Uz brojne povijesne spomenike i gradevine, u Zadru se posebno isti¢e nekoliko atrakcija
koje nikako ne smijete propustiti:

Morske orgulie smjeStene su u blizini novog pristaniSta za cruisere, u sklopu zadarske rive
te su prepoznatljive po svom kaskadnom obalnom profilu koji treba stimulirati promjenu
u kretanju obalom, zadrzavanje i silazak do mora. Ovo je mjesto spoja ljudskih ideja i
vjestina s energijom mora, valova, osekom i plimom, mjesto za relaksaciju, razmisljanje
i razgovor uz neprekidan koncert misti¢nih tonova “orkestra Prirode”.

Pozdrav suncu - na Istarskoj obali na samom vrhu zadarskog Poluotoka, uz glasovite
Morske orgulie, zasvijetlio je i Pozdrav Suncu arhitekta Nikole Basi¢a. Pozdrav Suncu
sastoji se od tri stotine viSeslojnih staklenih plo¢a postavljenih u istoj razini s kamenim
poplogenjem rive u obliku kruga promjera 22 metra. Ispod staklenih provodnih ploca
nalaze se fotonaponski solarni moduli preko kojih se ostvaruje simboli¢na komunikacija
s prirodom, s ciliem da se, kao i s Morskim orguljama, ostvari komunikacija - tamo sa
zvukom, a ovdje sa svjetlom.

Kalelarga - jo$ u dalekoj proslosti glavna zadarska ulica, koja se u starim dokumentima
naziva Via Magna, Strada Grande, Ruga Magistra. Naziv Siroka ulica (Calle Larga /
Kalelarga) javlja se tek kasnije, a jedno se vrijleme njezin sredidnji dio nazivao i Ulicom
Svete Katarine po istoimenom samostanu. U doba Rimskog carstva Zadar je izgraden
po strogim principima rimskog urbanizma kada je uredena uliéna mreza od nekoliko
vecih uzduznih ulica i veceg broja poprecnih koje su grad dijelile u pravokutne insule. Vec
tada jedna je uzduzna ulica vodila od danasnjinh Kopnenih vrata do Foruma, a druga, od
danasnjeg Trga Petra Zoranic¢a do crkve Gospe od zdravlja, upravo je danasnja Kalelarga.

Forum - Glavni trg rimskog ladera na kojem se odvijao cjelokupni javni Zivot grada nalazi
se ispred crkve Sv. Donata i Nadbiskupske palace. Podignut je po pravilima klasi¢nog
urbanizma tijekom carskog razdoblja rimske drzave od 1. stolje¢a pr.n.e. do 3. stoljeca
nase ere. Zadarski Forum je svojim mjerama jedan je od najvedih na Jadranu. Sirina
mu iznosi 45 m, a duzina 90 m.

Arsenal - revitalizacija Arsenala, spomenika kulture nulte kategorije, lu¢kog skladista
iz doba Venecije je zamiSliena i realizirana kao gradski trg u zatvorenom prostoru,
jedno od sredista javnog, kulturnog i zabavnog Zivota, ali i mjesto na kojem posjetitel]
moZze dobiti sve potrebne informacije o Zadru, njegovoj povijesti, tradiciji i aktualnim
sadrzajima turistiCke, ugostiteljske i ine ponude, te se upoznati s autohtonim proizvodima
zadarskog kraja.

lzvor: TZ grada Zadra



Dobrodoslica u
FALKENSTEINER PUNTA
SKAL.A HOTEL RESORT

Zelimo vam srdaénu dobrodoslicu u Falkensteiner Resort Punta Skala.

Nakon prijave na recepciji na terasi restorana Bracera od 19:00 do 20:00
sati do¢ekati ¢e vas, uz pice dobrodoslice i snack, domacini - ¢lanovi udruge
Chaine des Rotisseurs.

Osoblje hotela ¢e vas za lijgpog vremena posluzivati na prostranoj terasi uz
bar s koje se pruza ¢aroban pogled na Jadransko more.

Po zavrSetku u 20:00 sati predlazemo vam casual veCere prema vlastitom
odabiru u nekom od restorana koji se nalazi u resortu, od ve¢ spomenutog
seafood mediteranskog restorana Bracera, Planika Grill & Steakhouse fili
Break Point azijskog fusion restorana.

Falkensteiner Resort Punta Skala

Ovaj prekrasni resort na samoj obali mora nudi niz vrhunskih restorana, najveci
i najliepsi SPA centar u Dalmaciji, moderne sportske sadrzaje sa 7 teniskih
terena, cijeli niz vodenih sportova i jedinstveni Fortis Club - novootvoreni
centar za dogadanja, sport i zabavu.Razmazite se kristalno ¢istim morem,
ugodnom mediteranskom klimom i prekrasnim pogledom na zadarski
arhipelag i impozantni Velebit. Nacionalni park Paklenica, Grad Zadar i neki
od najliepsih hrvatskih otoka udalieni su samo nekoliko minuta voznje i nude

CETVRTAK 6. LISTOPADA
19:00 - 20:00 SATI

Dobrodoslica u Sotto Voce baru
Falkensteiner Hotel Resort

UKLJUGENO:
pice dobrodoslice

fingerfood

Casual vecera
po vasem izhoru

Bracera seafood mediteranski restoran

Planika Grill & Steakhouse
Break.Point — azijski fusion restoran



vam beskrajne mogucénosti za opustanje i zabavu. Zlato hrvatskog sunca
koje se reflektira od plavih terasa Hotela i Spa ladera, u takvom ambijentu,
stvara hipnoti¢an dojam. Moderan dizajn iznutra vas podsjeca na luksuzni
brod, dok izvana moderno dizajnirani bazeni i uredenje najbolje iskoristavaju
lokaciju hotela u smislu pogleda i raskos$ne liepote prirode. Hotel and Spa
ladera ucinit ¢e da se zaljubite i osjetite napunjenost, bez obzira provodite li
s nama tek vikend ili duzi odmor.

Na suprotnoj strani resorta zivopisan i zabavan Premium Family Hotel Diadora
pun morskih avantura za djecu i tinejdzere. Zadivljujuci prirodni ambijent hotela
pruza nevjerojatne mogucnosti za zabavu, obrazovne i inspirativne aktivnosti
te nova iskustva. Posebne ponude, kao $to su teCajevi plivanja za bebe i
djecu, brojne sportske akademije | cjelodnevna animacija djece | brojni drugi
sadrzaji ukljuceni su u cijenu.

Residences Senia s razlicitim veli¢inama apartmana od kojih su svi do jednoga
okrenuti prema moru, fasciniraju svojim prostranim interijerima i mirnim
okolisem, gdje gosti mogu uzivati u privatnom boravku na odmoru, a pritom
koristiti infrastrukturu i sadrzaje resorta.

Nisu samo atraktivna lokacija, infrastruktura i sadrzaji jedini razlozi zasto
posjetiti Falkensteiner Resort Punta Skala, ve¢ raznovrsnost aktivnih i zabavnih
dogadanja koje organiziramo tijekom cijele godine, sportske radionice s poznatim
sportskim sportasima, ugodna kulinarska iskustva sa slavnim kuharima do
personaliziranih iskustava koja kreiramo prema zeljama nasih gostiju.

Predano osoblje ucinit ¢e da se osjecate dobrodosli kod kuce!



Chef's worhshop (skola kubanja
Paula lvica)

Paul Ivi¢, austrijski chef hrvatskih korijena, jedan je od pionira visoke
vegetarijanske i veganske kuhinje. Zajedno sa svojim timom nagraden je
Michelinovim zvjezdicama koje krase restorane Tian u Becu i Minhenu.
Restoran u Be€u prvi je i jedini vegetarijanski restoran u Austriji koji ima
Michellinovu zvjezdicu te jedan od rijetkih u svijetu.

Za Paula je njegovo putovanje pocelo u rodnom gradu Serfausu u austrijskim
Alpama kada je imao 14 godina i nije Zelio nastaviti sa Skolovanjem. Sestra
mu je prediozila da postane kuhar i navela mu pozitivne strane posla: putovati
svijetom i biti kreativan.,Slobodan®i ,neovisan® — klju¢ne su rije¢i nakon kojih
je pomislio — To je to!

Za Clanove Chaine des Rétisseursa, Paul Ivi¢ ¢e odrzati kuharsku radionicu
tijekom koje ¢e vam pokazati savjete i trikove iz vegetarijanske i veganske
kuhinje zajedno s jednim od svojih sous chefova. U maloj grupi moci Cete
zajedno s njim kuhati te potom degustirati svoje vegetarijanske delicije.

,Kao domacini, ne samo da donosimo zadovoljstvo, kvalitetu i ligpotu na
tanjuru, vec¢ prihvacamo i svoju drustvenu odgovornost.” tvrdi Ivic.

PETAK 7. LISTOPADA
11:00-13:00 SATI

Restaurant Jadran

ladera Hotel

maksimalno: 20 osoba

dress code: casual



Maskovica Han, Vransko jezero i
OPG Masvin - izlet autobusom

Prvi od nasih izleta vodi nas putem magistrale u 50-ak kilometara udaljeni
Maskovic¢a Han. Izgradnja Maskovi¢ Hana zapocela je 1644.godine po
naredenju i sredstvima Jusufa Maskovica, porijeklom iz Vrane, visokog
dostojanstvenika na sultanovom dvoru i vrhovnog admirala turske flote. Han
je trebao biti ljietnikovac/rezidencija samog Maskovic¢a kada se iz Carigrada
vrati u svoj rodni kraj. Zamislien je kao raskoSna monumentalna i moderna
gradevina koja bi imala svu potrebnu udobnost, ukljucujudi i tursko kupatilo
—hamam. U izgradnju su uloZzena znacajna novCana sredstva, te je na njemu
radilo ¢ak 500 radnika dnevno.1645. godine Maskovi¢ sa 60 000 ratnika
osvaja Kretu, a plemenitost koju je ukazao prema zaroblienim mletackim
vojnicima i gradanima uzdize ga medu najuzornije ratnike svih vremena,
ali izaziva bijes sultana. Kako se pri¢a zavrsila moci Ce te Cuti od stru¢nog
vodica uz tursku kavu i baklave.

Zatim ¢emo se uputiti prema OPG Masvinu prolazeci uz Vransko jezero.
Masvin, skrac¢eno od masline i vino, jedinstveni je projekt u Dalmaciji koji pod
ekoloskom pratnjom i primjenom moderne tehnike i tehnologije proizvodi
3 osnovna proizvoda: extra djevicansko maslinovo ulie, vino, svjeze i suhe
smokve. Temeljni osnivadi zadruge su Radoslav Bobanovié i Zeljko Uzelac,
obojica akademski obrazovani s poduzim Zivotnim stazom u gospodarstvu.

Kao jedan od znacajnijih ekoloskih proizvodac¢a u RH, na razminiranom i
opozarenom kr8u uredenom za kapitalne nasade, proizvodie vino i ekstra
djeviCansko maslinovo ulje. Dodatan proizvod su svjeze i suhe smokve, kao
i jestive masline. Sve navedeno Ce te imati priliku degustirati uz obilazak
maslinika i vinograda. Po zavrSetku ¢emo objedovati lokalna jela pripremljena
pod tradicionalnom dalmatinskom pekom.

PETAK 7. LISTOPADA
11:00 - 15:30 SATI

Maskovié Han, Vransko jezero i OPG
Masvin

10:00 h— polazak isped hotela ladera
11:00 h - dolazak u Maskovica han
12:00 h - polazak prema OPG Masvin
12:30 h -doalzak u OPG Masvin

14:30 h - povratak prema hotelu
15:30 h - dolazak ispred hotela

U CIJENU UKLJUCENO:
prijevoz autobusom
struéno vodstvo Maskovi¢ Han

degustacija maslinovih ulja i vina u OPG Masvin
ruc¢ak u OPG Masvin—-prsut, sirevi, domaca jela
spremljena na tradicionalan nacin ispod peke

maksimalno: 50 osoba

dress code: casual



Tian Bistro am Meer

Falkensteiner Punta Skala Resort

TIAN Bistro am Meer Falkensteiner Hotels & Residences i TIAN Restaurant
Wien zajedno otvaraju “TIAN Bistro am Meer” u Falkensteiner Resortu Punta
Skala u Zadru, Hrvatska. Inspirirani hrvatskim lietom, Paul Ivi¢ i njegov tim
posluzivat Ce vegetarijanska i veganska jela u restoranu. U skladu s TIAN
filozofijom, sezonski proizvodi dolaze s malih organskih farmi u regiji i preraduju
se od korijena do lista. Evo novog okusa obale!

Sofisticirana, jednostavna i vegetarijansko-veganska jela karakteristika su
restorana TIAN u Bec¢u. Osniva¢ Christian Halper i head chef Paul Ivi¢ od
2011. postavljaju nove standarde nudedi sjajna jela, koja odiSu njihovom
ljubavi prema eksperimentiranju. Tako su TIAN ucinili jednim od top pet
vegetarijanskih i veganskih restorana na svijetu. S jednom Michelin zvjezdicom
i Cetiri Gault Millau toquea jedini je vegetarijanski restoran u Austriji s ovako
visokom ocjenom. Zbog svoje predanosti odrZivosti takoder je nositelj i
Michelinove zelene zvjezdice.

Za posebnu prigodu sudjelovanja na Grand Chapitru, top chef ¢e osobno
kuhati za goste: “Za mene TIAN koncept ide daleko van granica vegetarijanske
kuhinje. Jedenije je puno vise od konzumacije hrane. Jedenje znaci preuzimanje
odgovornosti za sve sirove materijale i vrijedne ljude iza njih. Jedenje znaci
zblizavanje ljudi jer ne zahtjeva zajednicki jezik — jedino $to treba je dobra
dusa”, kaze Ivi¢ o filozofiji restorana.

OPCIJAT

PETAK 7. LISTOPADA
19:30 - 22:30 SATI

fine dining
Falkensteiner Punta Skala Resort
Domacin: chef Paul Ivié,

maksimalno: 20 osoba
dress code: smart casual s ribonom

CHEF PAUL IVIC

Chef Paul lvi¢ roden je u Austriji, no rado
spominje svoje hrvatske korijene. Dolazi

iz ohitelji kuhara te iako kao dijete nije
razmisljao o karijeri u kulinarstvu, danas

je poznat kao vrhunski chef i vlasnik dva
vegetarijanska restorana: Tian u BeCu i Tian

u Miinchenu. Fine dining s vegetarijanskim
menijem izuzetno je popularan i njemu se
okrecu najvece svjetske kulinarske zvijezde

pa takoichef lvié. S obziromnatodajeu
svijetu vrlo malo vegetarijanskih restorana

s Michelinovom zvjezdicom, chef Paul moze
se ponosno pohvaliti da su upravo njegova

dva restorana medu njima. U svom pristupu
kuhinji i kulinarstvu vodi se mislju da su kuhari
odgovorni educirati ljude o zdravoj prehraniina
to kako hrana utjece na sve nas.



Hotel &3 restaurant Niko

Zadar

Ova lijgpa ugostiteljska prica zapocCinje davne 1963. godine otvaranjem
restorana Niko. Svoju dugogodisnju tradiciju obitelj Pavin tumaci geslom: “Nas
cilj je da se nasi gosti kod nas osjec¢aju kao kod kuce, da uzivaju u opustenoj
atmosferi i da okusi nasih jela ostanu nezaboravan uzitak”. Od prvog dana
njihov restoran postaje omilieno mjesto brojnih sugradana i sinonim za svieze
morske plodove po kojim je i danas nadaleko poznat a njegovu pozitivha
vibra, posveéenost dobroj hrani i svjezim namirnicama uskoro prepoznaju i
mnogobrojni inozemni gosti koji se godinama vracaju. U sklopu restorana,
2003. godine, nice istoimeni mali luksuzni hotel, danas omilien medu brojnim
gostima, poznat po svojim elegantno uredenim i savrSeno udobnim sobama,
te izuzetno pazljivom, personaliziranom osoblju koji Cine idealan spoj za
opustajuci i nezaboravan odmor. O uspjehu restorana i hotela govore brojne
nagrade i priznanja na lokalnoj, drzavnoj i svjetskoj razini.

Poznat po svojoj mediteranskoj kuhiniji, svojim gostima nudi samo najbolje iz
Jadranskog mora pripremljeno sa puno ljubavi i paznje. Restoran Niko spoj je
dugogodisnje tradicije, visoko personalizirane usluge i vrhunske mediteranske
gastronomije koji je svih ovih dugih godina svoga rada ugostio brojne uvazene
goste — svjetski poznate glazbenike, sportase, pisce, predsjednike drzava,
filmske zvijezde i brojne druge.

Smijesten na Puntamici, u mirnom predjelu grada Zadra, iz svog elegantnog i
profinjenog ambijenta nudi nezaboravan pogled na more, staru jezgru grada
i zadarski arhipelag

OPCIJA2

PETAK 7. LISTOPADA
19:30 -22:30 SATI

ribarska vecera u restoranu Niko
Domacini: Obitelj Pavin, Erik Pavin, Maitre Hotelier
Prijevoz autobusom

19:00 h - polazak autobusa ispred hotela ladera (25
min)

22:30 h - povratak autobusom (25 min voznje)
maksimalno: 25 osoba

dress code: casual s ribonom

ERIK PAVIN

Maitre Hotelier

,Niko" je po¢eo kao mala gostionica na kraju
grada davne 1963. godine u zadarskom predjelu
Puntamika, kada je njegov osniva¢ Niko Pavin
sasuprugom Simicom Mimicom pokrenuo

prvi privatni restoran u Zadru. Danas gda.
Mimica i gosp. Niko nisu vise medu zivima, a
posao vodi njihov sin Erik koji je od malih nogu
gotovo neprestano u restoranu. Erik i njegova
supruga Rada te kéeri imaju istu strast prema
ugostiteljskom poslu, poStovanje prema dobroj
namirnici i svojim jelima, a osobito prema
svojim brojnim gostima. Svjezina ribe, rakova

i Skoljkiijednostavna priprema jela, kaoi
zadovoljstvo gosta su apsolutni prioriteti kod
ugostiteljske obitelji Pavin. Izlozbena vitrina
uvijek je puna svjeze ribe i naravno - velikih
zivih Skampa ulovljenih u vrse u Velebitskom
kanalu.

Erik danas, sa jednakom straséu priprema jela,
onako kako su nekad pripremali njegovi stari.
Svakodnevno kuha za svoje goste, a nerijetko
im i zapjeva.



Corte Restaurant
Zadar

Odlucite li se za ovu opciju vecere, otkrit cemo vam dobro ¢uvanu zadarsku
tajnu. Ljubomorno skriven u zelenilu tajnog vrta, Corte Restoran posvecen
je iskusnim znalcima i modernim epikurejcima. Ovo romanti¢no i zavodljivo
mjesto zasigurno ¢e vas iznenaditi svojom rasko$nom ponudom i atmosferom
koja se postupno mijenja kako odmice dan.

Vlasnik restorana, g. Andrej Vrsaljko gostima koji ga odaberu, garantira
kulinarsko putovanje u Carobnom ambijentu uz visoko personaliziranu uslugu
Bivajuci puno vise od klasi¢nog restorana, Corte je mjesto redefiniranog
gastronomskog uzitka za pasionirane hedoniste.

Glavni chefovi, Josip Vrsaljko i Tomislav Karamarko, ujedinjeni su u Zeljii strasti
da za cijenjene goste stvore neponovljivo fine dining iskustvo, inspirirano
godisnjim dobima i lokalnim namirnicama. Zajednickim su snagama uspjeli
razviti kulinarski identitet duboko ukorijenjen u Dalmatinskoj kuhinji. Srz njihovih
jela &ine visokokvalitetni lokalni proizvodi koji odvaznim spajanjem aroma i
okusa tvore autenti¢nu, ali i modernu dalmatinsku kuhinju. Bezvremenske
mediteranske delicije pripremaju se na inventivan nadin i uz kreativnu
prezentaciju.

Restoran koristi svjeze regionalne sastojke i uspostavio je usku suradnju
s izvanrednim lokalnim dobavljacima, poljoprivrednicima, ribarima, te
proizvodac¢ima maslinovog ulja i vina, rastrkanim duz obale i zaleda. Sjeverna
je Dalmacija mjesto raskos$ne raznolikosti i obilja. Od divijaci koja slobodno
luta zelenilom Velebita i obroncima Ravnih kotara, do ribe iz plavih dubina
zadarskog arhipelaga - najraznovrsnijeg na Mediteranu.

OPCIJA 3

PETAK 7. LISTOPADA
19:30 - 22:30 SATI

fine dining

Domacin: Andrej Vrsaljko, Maitre Restaurateur
Prijevoz autobusom (25 min voznje)

19:00 h— polazak ispred Hotela ladera

22:30 h - povratak prema hotelu

maksimalno: 20 osoba
dress code: smart casual s ribonom

CHEF JOSIP VRSALJKO
CHEF TOMISLAV KARAMARKO

Za chefove je osobita privilegija biti u prilici
birati najbolje iz obilja onoga $to nam priroda
nudi iz okruzja. Uvijek pretpostavljajuci
kvalitetu kvantiteti, glavni chefovi stalno
mijenjaju i prilagodavaju menije u skladu

sa sezonskim i dnevno dostupnim lokalnim
namirnicama koje im stizu iz cijele bogate
zadarske regije. UZivajudéi privilegiju suradnje s
najboljim lokalnim ribarima i proizvodacima,
strastveni su u predstavljanju delicija,
reinterpretirajuci klasicna i tradicionalna jela
na suvremen i eklekti¢an nacin. Dovoljno je
napomenuti da ¢e zadarski kuharski duo chef
Tomislav Karamarko, mentor Josip Vrsaljko

i pomocnik Gabriel Beni¢, predstavljati
Hrvatsku na prestiznom natjecanju Bocuse
d'Or Europe.



Konoba Griblja

Sukosan

Suko$an je gradi¢ smjesten u prostranom zaljevu Zlatna luka, Jadranskom
magistralom 7km jugoisto¢no od Zadra, a tamo se smjestila ve¢ dugi niz
godina poznata konoba Griblja.

Renomirani dalmatinski chefovi Braco Sanjin i lvan Pazanin ovog su se lieta
vratili u Konobu Griblja u kojoj su zajedno radili prije trinaest godina. Doduse,
tada u odnosu mentora i ucitelja, a danas kao vlasnici, kolege, partneri i veliki
prijatelji. Ova kultna konoba smijestila se u prelijepom kamenom zdanju u
samome centru Suko$ana. Ambijent Griblje odiSe dalmatinskim podnebljem.
Stari uporabni predmeti i ru¢ni radovi krase kamene zidove.

Jela konobe Griblja su spoj tradicionalne i suvremene gastronomije, odnosno
svijeZe tradicionalne namirnice dalmatinskog i istarskog podrucja pripremane
na suvremen i kreativan nacin.

OPCIJA 4

PETAK7.LISTOPADA
19:30 - 22:30 SATI

Konoba Griblja, Sukosan
fine dining
Domacin: chef Braco Sanjin, Maitre Ratisseur

Prijevoz autobusom (45min voZznije)
18:00 h - polazak ispred Hotela ladera
22:30 h - povratak prema hotelu

maksimalno: 30 osoba
dress code: smart casual s ribonom

CHEF BRACO SANJIN

Maitre Rotisseur

Roden u Rijeci karijeru je i zapoceo u Rijecia
potom nastavio u Istri gdje je radio u nekoliko
restorana. Nakon pauze zbog ratai odlaska na
bojiSte odlazi u Italiju u Madonnu di Campiglio.
U tamo$njem hotelu ,Ariston” provodi pet
godina prosavsi put od su-chefa do chefa
restorana.Povratak u Hrvatsku najprije ga vodi
u Istru, zatim u Medulin i Staru Basku na Krku.
Nakon tri i pol godine kao chef u Pansionu
Gradina, u stobrecki Epetion dolazi 2002, zatim
odalzi u splitsku Neveru, potom u sukoSansku
Griblju a onda u splitsku Terru. U Kadenu
dolazi na samom pocetku rada restoranai
ostaje sedam godina. Zahvaljujuci njegovim
uvodenjem vrhunskih namirnica, drugih
tehnika kuhanja, suvremenih porezentacija

i autorskih jela, Kadena postaje i godinama
ostaje jedna od najznacajnijih dalmatinskih
gastronomskih adresa. Jedan je od pionira
tematskih sparivanja vrhunskih hrvatskih vina
i autorskih jela.



Grad Zadar i Muzej antickog
stakla - izlet brodom

U naSem drugom izletu, uputiti cemo se u pomorsku avanturu prekrasnim
katamaranom Paula koji ¢e nas &ekati na prinvatnom doku Falkensteiner
hotel resorta. Ploveci uz nasu prekrasnu obalu, nakon otprilike 45 minuta,
uplovit ¢emo u samo srediste grada Zadra.

Qvisno o broju prijavijenih, podijelit ¢emo se u dvije grupe. Jedni ¢e uz
vodstvo turistickog vodica krenuti u obilazak starog grada, njegovih atrakcija
i znamenitosti kao §to su crkva Sv. Donata, Kalelarga, katedralu sv. StoSije,
Forum, orgulje i Pozdrav Suncu. Druga grupa ¢e za to vrijeme provesti u
muzeju na radionici puhanja anit¢kog stakla te razgledavanju ostatka muzeja.
Kako nitko ne bi ostao zakinut, grupe ¢e se po zavrSetku prve aktivnosti
zamijeniti te svaka krenuti u drugu aktivnost.

Po zavrSetku svih aktivnosti, zajedno ¢emo se skupiti na terasi muzeja gdje
¢emo modi nadoknaditi izgubliene kalorije ukusnim brunchem i osvjeZiti
pjenuscem, vinom ili nekim drugim pi¢em.

Sada siti i zadovoljni, kre¢éemo prema brodu koji ¢e nas odvesti nazad do
nasih hotelskih soba kako bi se odmorili i pripremili, jedni za inauguraciju
a drugi za gala veceru.

SUBOTA 8. LISTOPADA
9:30-14:30 SATI

Zadar

Prijevoz brodom (45min)
9:30 h—polazak iz Falkensteiner Hotel Resorta

10:15 h - dolazak ispred Muzeja Anti¢kog stakla
10:30 h- Grupa 1 - radionica puhanja stakla

10:30 h - Grupa 2 - ohilazak starog grada

11:30 h - Grupa 1 - ohilazak starog grada

11:50 h - Grupa 2 - radionica puhanja stakla

12:50 h -brunch na terasi Muzeja antic¢kog stakla
13:30 h - polazak brodom prema hotelu

U CIJENU UKLJUCENGQ:
turisticki vodic i prijevoz brodom
ulaznica za Muzej antitkog stakla

brunch na terasi Muzeja antickog stakla
maksimalno: 60 osoba

dress code: casual



Inauguracijska svecanost

Atrij Providurove palaCe, Zadar

Udruga Chaine des Rdétisseurs jednom godiSnje uz poseban ritual prima

» X

nove Clanove. Uz ,profesionalne” Clanove — restoratere, chefove, hotelijere,
sommeliere, uljare i vinare — na inauguracijskoj svecanosti ¢lanovima se
proglasavaju i oni odabrani gourmeti koji su izrazili spremnost da budu

¢lanovi, a dobivaju se i promaknuca.

Na toj zasebnoj sveCanosti, koja ¢e se odrzati u novootvorenom atriju
Providurove palace u Zadru u prostranom i jako lijepo uredenom povijesnom
prostoru. Providurova palac¢a predstavlja monumentalnu gradevinu koji
dominira isto¢nim dijelom povijesne jezgre grada Zadra, a u kojem su kroz
povijest bile smjestene institucije gradske vlasti. Providurova palaca zajedno
sa susjednom KneZevom palac¢om spada u rijetke dijelove grada koji nisu
stradali u razaranju grada Zadra u drugom svjetskom ratu, ali je izgubila
urbano, drustveno i arhitektonsko znacenje koje je imala stoljec¢ima. Najstariji
dio PalaCe datira iz 1607. godine, te je Palata nadogradivana od 17. do 20.
stolieca. Zbog svoje iznimne kulturno-povijesne vaznosti Providurova palaca
je jos 1978. godine uvrstena u Registar nepokretnih kulturnih spomenika RH.

Na inauguraciji ¢e biti prisutni novi lanovi i oni stari koji su propustili ceremoniju
inauguracije na proteklom Grand Chapitru u Rovinju. Svojim prisustvom,
inauguraciju ¢e uveliCati i internacionalni Celnici Chaine des Rotisseursa,
predvodeni voditeliem ceremonije gospodinom Klausom Tritschlerom,
Conseils d’Administration et Magistral, Bailli Délégué Njemacke i Directeur
International de Developpement et Communication, Comité International
des Jeunes Sommeliers.

SUBOTA 8. LISTOPADA
18:30-19:30 SATI

Inauguracijska sve¢anost
Providurova palaca

Prijevoz autobusom (30min)

18:00 h - polazak ispred hotela ladera
19:30 - povratak prema hotelu

dress code: black tie (gowns with ribbons)

maksimalno: 60 osoba



Gala vecera

Ventus Hall, Falkensteiner Punta Skala Hotel Resort

Nakon dva aktivna dana, prepuna delicija, upijanja ambijenta i atmosfere
samog grada, na red dolazi kruna gourmet dijela drugog Grand Chapitrea
odnosno gala vecera koju priprema tim chefova pod dirigentskom palicom
Tomislava Simiéa i Mate Orliéa.

Uz uzvanike iz drustvenog zivota i predstavnike turistiCkin asocijacija i medija,
nase posebne gosce na ovoj sveCanoj veceri bit ¢e Sommelieri hotela u kojima
boravimo, a koji ¢e se pobrinuti da birane sliedove jela upare s najboljim
vinima kako nasih ¢lanova vinara, tako i onih koji ¢e to tek postati. Pored
deserta, veeru ¢emo zasladiti jednim malim glazbenim iznenadenjem.

Zelimo da uZivate u kuharskim majstorijama nasih chefova i da ova vedera
kao kruna nasega trodnevnog Grand Chapitrea ostane svima u dobrom
sje¢anju.

SUBOTA 8. LISTOPADA
20:00-23:00 SATI

Gala vecera
Ventus Hall

Falkensteiner hotel resort Punta Skala

maksimalno: 150 osoba

dress code: black tie (gowns with ribbons)
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