Mala Hiza (Branimir Tomasi¢, Maitre Restaurateur)
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Hladno predjelo

Kruheta sa dva namaza i prut od patke, namaz od medvjedeg luka i namaz od graha, sira i zaCinskog

Petak 5. travnja, 18.30 satl

bilja, salata od Sparoga, jagoda, rotkvica i kopra
Proljetna rolada od mladog Spinata punjena tartarom od pastrve, dressing od jogurta, hrena i
kopra, Cupavo prepelicje jaje
Juha
Juha od medimurskih Sparoga i proljetna juha od hrena
Toplo predjelo
Nasa strukla punjena mladim sirevima, Sparogama i koprom, kuhana, na maslacu, marmelada od
cvjetova maslacka, crvenog papra i Cilija
Glavno 1
File smuda, posirano prepelicje jaje na sotiranom mladom Spinatu, koprivi, kiselici, listovima
maslacka, mladom luku i ¢eSnjaku
Glavno 2

Teledi file u omotacu od pistacije, badema i crvenog i Sarenog papra sa zara i teleci file u rustikalnoj
panadi, kremasti umak od kopra i limuna, mladi karamelizirani krumpir, Sparoge sa Zara i hladni
proljetni umak

Desert
Proljetna torta od jogurta, koprive, jagoda i mente
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Pic¢a i vina
pjenusac Stampar Urban white brut
Belovi¢ Rose
Stampar Sauvignon
Belovi¢ zeleni silvanac
Dvanajséak Kozol pusipel prestige

Dvanajscak Kozol crni pinot

Hazi¢ mirisni traminac
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Cijena: 105 EUR

Dress code: Casual smart s ribbonom




