CHAINE DES ROTISSEURS

DUBROVNIK

13.-16. STUDENOGA 2025.

Bailliage National de Croatie IV. Grand Chapitre Hrvatska 2025.



Ryjec dobrodoslice

Postovani ¢lanovi i dragi prijatelji,

dobrodosli na IV. Grand Chapitre Dubrovnik, koji ¢e se
odrzati od 13. do 16. studenoga 2025. U gradu snaznih
kamenih zidina i profinjenih okusa, okupit ¢emo se kako
bismo zajedno proslavili umije¢e kuhanja, kulturu stola i
prijateljstvo koje nas povezuje.

Ovogodisnji program pomno je osmisljen kako bi vam
pruzio niz dozivljaja: od veceri dobrodoslice i vinskih
majstorskih radionica do pazljivo kuriranih vecera u
vrhunskim restoranima te izleta koji spajaju terroir,
tradiciju i suvremenu gastronomiju. Kulminacija susreta
bit ¢e sveCana inauguracija i gala vecera koja slavi
izvrsnost i zajednistvo.

Hvala vam S§to svojim dolaskom dajete posebnu
vrijednost ovom dogadaju. Pozivamo vas da istrazujete,
kusate i povezujete se — s mjestom, s ljudima i s pri¢cama
koje stoje iza svakog tanjura i dase. Zelimo vam tople
susrete, nadahnjujuce razgovore i nezaboravne trenutke
u Dubrovniku.

Vive la Chaine!

Dalibor Greganic¢
Bailli Délégué, Membre du Conseil Magistral




Dubroonifk

Grad pod zidinama - kamena
pozornica Mediterana na kojoj
se kroz stoljeca susrecu more,
trgovina, diplomacija i umjetnost
zivljenja. Dubrovnik je grad koji se
ne obilazi uzurbano; on se upoznaje
polako, kroz ritam koraka po
glatkom kamenu Straduna, kroz
mirise moraiborova, kroz price koje
cuvaju palace, crkve i tvrdave, kroz
razgovore s domacinima i zalogaje
koji otkrivaju lice juga.

Nasa dubrovacka
prica nije samo popis
znamenitosti; to je
poziv da osjetite duh
grada koji je ponosan,
otvoren, profinjen i —

nadasve — gostoljubiv.

Zemljopisni polozaj i klima

Smjesten na krajnjem jugu hrvatskog Jadrana, Dubrovnik je
prirodna kapija juga Dalmacije i polaziste prema Elafitskim
otocima, Konavlima i poluotoku PeljeScu. Okruzen morem i
zelenilom, ususkan izmedu brda Srd i modrine puéine, grad
uziva blagu mediteransku klimu s mnogo suncanih dana i
blagim zimama.

Studeni je mirniji i intimniji: ulice su prozracnije, ritam je
opusteniji, a svjetlost popodneva meksa - idealna za duge
Setnje i tihe razgovore na terasama. Stari grad kompaktan
je i pjesacki; vecina lokacija doseze se ugodnom Setnjom,
a zicara do Srda u nekoliko minuta otvara pogled koji
objasnjava zasto su se stoljec¢ima vodile bitke za ovaj komad
kamena, mora i svjetla. U tim je razmjerima i ¢ar Dubrovnika:
sve je nadohvat ruke, ali svaki ugao skriva novu pricu.

Povijest i identitet

Dubrovnik je stolje¢ima gradio reputaciju slobodnog grada -
zajednice koja je razumjela da snaga lezi u znanju, postovanju
pravila, diplomaciji i otvorenosti prema svijetu.

Izmedu vecihsilaicarstava, dubrovaéki su trgovciidiplomati
vjesto cuvali autonomiju, grade¢i mostove umjesto zidova
- premda su upravo zidine postale zastitni znak grada. U
njegovim temeljima je pragmatiéna mudrost: promisljen
pristup javnom zdravlju, sigurnosti trgovine, postovanju
razli¢itosti, njegovanju obrazovanja i umjetnosti.

Taj je identitet i danas prepoznatljiv: u Dubrovniku se s
jednakim zarom njeguje bastina i grli suvremenost; grad je
ponosan, ali nikada zatvoren, elegantan, ali istinski Ziv.




Arhitektura, zanati i detalji koji osvajaju

Dubrovacka je arhitektura lekcija iz mjere. Na
proceljima - ritam prozora, na lodama - igra
svjetla, u kamenim dovratnicima - tragovi ruku
majstora. Uli¢ice skrivaju butike domacih obrtnika,
radionice nakita, ateljee i male knjizare; izlozi su
promisljeni, rukopisi uredni, u svemu je vidljiva
sklonost ljepoti i disciplini. Obratite pozornost na
kamene stepenice koje se poput valova penju od
Straduna, na tarace s kojih se ¢uje zveckanje ¢asa,
na male detalje - uklesane grbove, zeljezne kvake,
kamene lavove - koiji ¢ine tkivo grada.

Rituali gostoljubivosti i mali savjeti

Dubrovacko gostoprimstvo je diskretno i toplo.
Jutarnja kava na trgu nije samo navika, nego mali
dnevni obred; ve¢ernja Setnja Stradunom prilika je
da se pozdrave poznata lica i razmijene novosti. Za
posjet Starom gradu najbolji je savjet - polako.

Dopustite si skretanja u sporedne

ulice, zaustavite se u sjeni

samostanskog klaustra, poslusajte

zouk koraka na kamenu.

Ponesite udobnu, neklizajuéu obu¢u (kamen moze
biti vlazan), slojevitu odjeéuimalo vremena ,viska*
- jer liepota Dubrovnika ¢esto se otvara tek nakon
dodatnih pet minuta strpljenja.




[znad svega, Dubrovnik nudi osjecaj

mjere, ravnotege i stila — vrijednosti

koje dijelimo i kojima se rado vracamo.




Hotelski Turquoise restoran poznat je po jednom od najboljih
dorucaka u regiji, uz bogat mediteranski buffet i interaktivne
stanice za pripremu hrane uzivo. Za vrhunsko a la carte
iskustvo, Libertas Fish Restaurant nudi najsvjeziju jadransku
ribu, majstorski pripremljenu i elegantno prezentiranu.
U meduvremenu, Lobby Bar & Lounge poziva goste da
uzivaju u ruéno radenim slasticama i laganim zalogajima u
opustenom i luksuznom ambijentu.

Gastronomija hotela Rixos Premium

Dubrovnik nije samo hrana — to je

stoaranje nezaboravnih uspomena

kroz vrhunsku uslugu i iznimnu

kulinarsku umjetnost.




DOBRODOSLICA

u Rixos Premium Dubroonik

DATUM
Getvrtak, 13. studenoga 2025.

VRIJEME
19:00-20:00

LOKACLIA

Rixos Premium Dubrovnik — terasa uz more
(Plan B Loby Lounge, u sluéaji loseg vremena)

UKLIUGENO
Pice dobrodoglice  snack/fingerfood

FORMAT
Stojni domjenak

DRESS CODE
Casual s ribonom




VINARIJA RIZMAN

Terroir Komarne i
degustacijski rucak

DATUM
Petak, 14. studenoga 2025.

VRIJEME
10:00 h - polazakispred hotela
Rixos Premium Dubrovnik

UKLIUGENO

voinja autobusom do vinarije Rizman (Komarna)
+vodena tura po vinariji ividikoveu s domacinom
srucak u 4 slijedai vodena degustacija ving

« povratak autobusom u hotel (popodnevn sati)

Maksimalno: 25 0soba

DRESS CODE
Smart casual s Chaine obiljezljima




VECERA U
RESTORANU POSAT

DATUM
Petak, 14. studenoga 2025.

VRIJEME
20:00-22:00

Polazak: 18:30 ispred hotela Rixos Premium Dubrovnik
Povratak: 23:30 u hotel

LOKAGLJA
Restoran Posat, Stari Grad Dubrovnik

UKLJUGENO
b sljedova uz wine pairing, prijevoz minibusom

DRESS CODE
smart casual s Chaine obiljezjima




VECERAU
VILI CINGRL
by chef Mario Man

DATUM
Petak, 14. studenoga 2025.

VRIJEME
20:00-23:00

Polazak: 19:45 ispred hotela Rixos Premium Dubrovnik,
hod do lokacije 5 minuta

lOKA(v)IJA
Villa Gingrijo, Stari Grad Dubrovnik

UKLIUGENO
6 sljedova uz wine pairing

DRESS CODE
smart casual s Chaine obiljejima




MASTERCLASS
Hrooje Zirojevic
(g Mario Bednjanec

DATUM
Subota, 1. studenoga 2025.

VRIJEME
11:00-14:00

LOKACIJA
Hotel Rixos Premium Dubrovnik

Maksimalno: 25 0soba




IZLET

Dubrovacke zidine, Muzej vina
1 Bacchus Bistro

DATUM
Subota, 15. studenoga 2025.

VRIJEME

9:30-15:00

Polazak: 9:30 - Polazak busom ispred hotela Rixos
Ruéak: 14:00 - Rucak u Bachuss histrou

Povratak: 16:00 - Povratak u hotel

LOKACIJA
Dubrovnik, Dubrovacke zidine, Muzej vina,
Bacchus Bistro

UKLIUGENO

+ Prijevoz minibusom

1 Struéno vodstvo po Dubrovackim zidinama
+ Struéno vodstvo u Muzeju vina

+Rucak od 3 slijeda u Bacchus bistrou

Maksimalno: 20 osoba

DRESS CODE
casual




INAUGURACIJA
NOVIH CLANOVA

DATUM
Subota, 15. studenoga 2025.

VRIJEME
18:00-19:00

LOKACGLA
Manja dvorana, Hotel Rixos

Maksimalno: 40 osoba




GALA VECERA

“Mediteranska fuzija
§ tursko-austrijskim pecatom’

DATUM
Subota, 15. studenoga 2025.

VRIJEME
19:00-23:00

Prije vecere: 18:30 - 19:00 - PjenuSac i okupljanje ispred dvorane
(foajedli terasa)

LOKACIJA
Mistral, Hotel Rixos Premium Dubrovnik

Maksimalno: 60-80 osoba

DRESS CODE
black tie




Guest chef Markus Holler austrijski je chef
formiran izmedu tradicije i inovacije — od
obiteljskog restorana na Traunseeu do vodenja
kuhinja i medunarodnih gostovanja.

Poznat je po preciznoj tehnici i suvremenom
citanju klasi¢nih utjecaja, stilu koji u Dubrovniku
susrece Donertasovu mediteransku bistrinu.

Holler u 4-hands suradnjama donosi alpsko-
dunavsku finesu: fokus na sezonalnost,
dubinu umamija i profinjen rad na Zzaru te
fermentacijama, $to njegovi tanjuri pretvaraju
u jasnu, elegantnu pricu.

Assocliation

Njegovo iskustvo u kreiranju gourmet dogadaja :
Mondiale de la

1 vodenju velikih timova odrazava se u skladnoj
kompoziciji slijedova, osmislenih da budu 1
fehnicki impresioni 1 iznimno pitki uz casu vind.

Gastronomie

Poseban dozivljaj: veCer c¢e biti obogacena glazbeno-scenskim nastupom koji
dodatno naglasava atmosferu svecanosti te humanitarnom akcijom, kojom zajednicki
doprinosimo lokalnoj zajednici. Dva potpisa — jedna vizija. U “4 hands” formatu svaki
je slijed susret filozofija: sezonalnost, tekstura i aromatska ravnoteza pretvaraju se u
koreografiju na tanjuru i nezaboravno iskustvo za goste.




Bailliage National de Croatie
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